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拉歌桃红葡萄酒

制作工艺

葡萄去梗，并轻轻挤压。所取得的葡萄汁在恒温 20 °C 的情况下在不锈钢
容器中进行发酵12个小时，整个过程中与葡萄皮保持接触。

品鉴笔记

酒体为橙色调的“洋葱皮”色，非常明亮。气味让人想起覆盆子和柑橘类
水果。 口感清爽、甘美且丰富。

余味持久。

配餐建议

建议搭配开胃菜，清淡的菜肴，沙拉和白肉

50% 维尤拉
40% 丹魄

10% 歌海娜

带橙色调的洋葱皮色 覆盆子和柑橘类水果

清爽，甘美，口感
丰富，气味持久

12,5% by vol. 8 °C


